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,,Frelland Gockel Night Fever*

e oy .. 2 eshalb es ,Kochkunst”
| Inge Schild freut heiBt, lasst sich bei Mar-
8 sichauf die Lohnder grith und Inge Schild probieren.

,Gute Zutaten” sind in ihrem Res-
taurant marg-i selbstverstand-
lich. Die feine Kartoffel ,Rote
Emmalie” kommt aus dem Burg-
dorfer Land, die kdstlichen Bio-
Pilze aus Himmstedt und ihre
frischen Krauter bauen die lei-
denschaftlichen Gastgeberin-
nen selber an. Sie jonglieren mit
15 Gemdisesorten, vom Fenchel
bis zum traditionsreichen Mai-
ribchen, wahrend sie Fleischfans

Freilandhdhnchen
von Jenny und
Harm-Wilhelm Ahlwes.

mit Kaninchen ,Toni“ oder iberi-
schem Duroc-Schwein glucklich
machen. Und wer Uber die Fra-
ge: ,was war zuerst da? Ei oder
Huhn“ bei einem Wein des Gu-
tes Schild sinnieren mochte, fin-
det hier die vorzugliche Auswahl
ebenso wie prickelnde Vio-Schor-
len oder Fruchtcocktails.

Und was das Huhn betrifft, ha-
ben die marg-i Ladies mit den
Mastern der Liuhnder Freiland-
hdhnchen Jenny und Harm-Wil-
helm Ahlwes natlrlich eine heiBe
Antwort entwickelt: am 22. Sep-

tember ab 19 Uhr gibt es Hiihner-
genuss vom Feinsten: Das Menue
~Freiland-Gockel Night Fever” be-
antwortet die Kockkunst-Frage in
vier Gangen.
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